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Vika # 37 Matsedill a Soho 7 — 11 September 2026

Vinsamlega Pantio af heimasiounni eda sendid Excel skjalid ( getio fengio pao sent fra okkur)
Pantanir purfa ad berast fyrir kl 9,30 , ef seinna Ma szekja 11:30-12 (hringja ef bid faid ekki stadfestingu)
Heimsent Adalréttur kr 2890 .. Stipa kr 650 , Avaxtabox kr 540 , Kaka kr 540. Braud og pesto 450
Hlidarsalat kr 400 Bordad i sal A Soho kr 3.790,- Opid fyrir mat 11:30-13:00 +/?

Nesvellir kr 1950 fyrir ibla Nesvalla og Febs / adrir 3.880 / almenningur getur lika bordad Soho mat & Nesvéllum
Ath matsedill getur breyst vinsamlega fylgist meod 4 heimasiou 4 Soho 4dur en pantad er

Manudagur 7. September

Sveppasipa , Hafrakaka med eplum , avaxtabox

Steiktur porskur i raspi med rigbraudi, remouladi, grenmeti og sveitakartoflum
Lasagna med hvitauksbraudi

bPridojudagur 8. September

Braudsiipa med peyttum rjoma Gulrétarkaka , Avaxtabox

Gljadur plokkfiskur med ragbraudi og smjori

Grilladur grisahnakki med BBQ og Béarnaise, Mais blondu, og kartéflum

Miovikudagur 9. September

Aspassiipa , Skyrterta med berjum , Avaxtabox

Steiktur porskur med rosemary camembert sosu, greenmeti og kartoflum
Tex mex kjuklingur med steiktum hrisgrjénum og hnetusosu

Fimmtudagur  10. September

Grjona grautur med kanisykri . Hafra epla kaka , Avaxtabox
Fiskur (porskur) og franskar med hrasalati, koktailsosu og sitrénu

Chili con garnie med korn chips, syrdum rjoma,ostasosu og hrisgrjénum

Fostudagur 11. September

Grznmetissupa , Skuffukaka , Avaxtabox

Grilladur lax med Piparrotarsosu, teriyaki, steiktum hrisgrjonum med grenmeti
Lamba Pottréttur med kartoflumousse

4. September 2026



