CATERING

e
Vika #19 Matseoill a Soho 4-8 Mai 2026

Vinsamlega Pantio af heimasiounni eda sendid Excel skjalid ( getio fengio pao sent fra okkur)
Pantanir purfa ad berast fyrir kl 9,30 , ef seinna Ma szekja 11:30-12 (hringja ef bid faid ekki stadfestingu)
Heimsent Adalréttur kr 2690 .. Stipa kr 600 , Avaxtabox kr 500 , Kaka kr 500. Braud og pesto 450
Hlidarsalat kr 350 Bordad i sal A Soho kr 3.590,- Opid fyrir mat 11:30-13:00 +/?

Nesvellir kr 1950 fyrir ibla Nesvalla og Febs / adrir 2500 / almenningur getur lika bordad Soho mat & Nesvéllum
Ath matsedill getur breyst vinsamlega fylgist meod 4 heimasiou 4 Soho 4dur en pantad er

Manudagur 4 Mai

Blomkalssupa, Sjonvarpskaka, avaxtabox

Steikt ysa med hrisgrjonum og karri sésu

Kjuklinga pasta réttur med valhnetum.bacon og rjomasoésu , hvitlauksbraud

Priojudagur 5 Mai

Avaxta grautur med rjoma, Skuffukaka, Avaxta box

Grilladur lax med Bérnaise, Bokudum tomat og bakadri kart6flu
Eggjanudlur med nautakjoti, greenmeti, salthnetum og Hoisin sosu

Midvikudagur 6 Mai

Sveppastpa , Hafra eplakaka , Avaxtabox

Steiktur porskur med gnocci , raudu pesto, og grilladri papriku

Kryddjurtamarinerad lamb , haegeldad med grenmeti, paprikusosu og sveitakartoflu,

Fimmtudagur 7 Mai

Aspasstipa , Kanilsnudar med rjdmaostakremi, Avaxtabox

Steiktur steinbitur med piparsosu, kartoflum og grenmeti

Haegeldadur grisahnakki i appepsinu sinnepi, med gratin kartoflum og greenmeti

Fostudagur 8 Mai

Sveppastpa , Mondlu kaka, Avaxtabox

Djupsteiktur fiskur og franskar med sitronu , hrésalati og koktailsosu

Pipian marineradir kjuklingaleri (sesam,chili og hvitlaukur) med mex grjonum og ostasosu

Vika 18 og 19 27 April - 10 Mai 2026 SOHO isl og enska 18. April
2026



