Best er ad panta af heimasidu Soho

Fylla 0t formid par.
Jolahladbord Soho Catering 2019
Simi 421-7646 soho@soho.is www.soho.is
Sendum i heimahUs eda veislusali med eda dan pjonustu a stér-
Reykjavikursveedinu jafnvel vidar
Getum einnig Utvegad bordbinad og hann svo tekinn 6hreinn til baka samdcegurs
eda ncesta dag, i steerri veislum yfir 60 manns kemur madur med og sker fyrir og fyllir
a ykkur til frausts og halds.. allur maturinn er heimalagadur , ad sjalfségdu..

Jolahladbord no 1 Smella til ad panta

Forréttir
Marinerud sild med lauk og kumen
Tomat sild med sherry, capers og raudlauk
Jola graflax med sinnepsdillsosu,
Marineradur lax med asiskum dhrifum
Heitreyktur lax 4 bygg salati med austurlenskum kryddum og piparrdtarsdsu
Grafid lamb me0 sinneps og salati
Léttgrillud hrefna med sterkri teriaky sosu
Humarsupa med staupum
(grillad graenmeti, sherry tomatar,spinat og fI)

Adalréttir (velja 4 rétti ef ekki er tekid fram vid pdntun pa sleppum vid hangikjoti)
Hunangs og salviu marinerud kalkunabringa med villisveppasdsu
Kryddjurtamarinerad lambalaeri

“Grisa steik” donsk puru steik, velkryddud med negul-angann
Sinneps og hunangs gljad Bayonne skinka

Kalt hangikjot med graenum baunum og raudkali

Medleeti heitt og kalt

Sykurbrudnadar kartofur Raudvinssosa

Seetar kartoflur/rétargreenmeti villisveppasosa

Waldorf salat Rugbraud- braud og smjor
Heimalagad raudkal (fuppstuf/kart/hangikjoti ef vidd)

Vetrar heima-piklad graeenmeti

Abzetisréttir

Ris a la mande med kirsuberjasdsu
Sherry triffle 4 gamla matann

Soho sukkuladi mousse batt med Grand
Marnier og vanillusosu

40 ~-60 manns kr 6.450 Med bordbunadi + kr 450 pr mann

60 — 80 manns kr 5,950 tekinn ohreinn til baka ) Akstur sent og

+ 80 manns kr 5,450 sott kr 3,500~ 7000,-~ per veislu 6had
fjolda

“Alvoru matur fyrir folk eins og pig”


http://www.soho.is/hafa-samband-panta/

Best er ad panta af heimasidu Soho

Fylla 0t formid par.
Jolahladbord Soho Catering 2018
Simi 421-SOHO (7646) soho@soho.is www.soho.is
Sendum i heimahUs eda veislusali med eda dan pjonustu a stér-
Reykjavikursveedinu jafnvel vidar

Getum einnig Utvegad bordbinad og hann svo tekinn éhreinn til baka samdcegurs
eda ncesta dag, i steerri veislum yfir 60 manns kemur madur med og sker fyrir og fyllir
a ykkur til frausts og halds.. allur maturinn er heimalagadur , ad sjalfségdu..

Jolahladbord no 2 Smella til ad panta

Forréttir
Tomat sild med sherry, capers og raudlauk
Jola graflax med sinnepsdillsosu,
Heitreyktur lax 4 bygg salati med austurlenskum kryddum og piparrotarsosu
Léttgrillud hrefna med sterkri teriaky sosu
(grillad graenmeti, sherry tomatar,spinat og fl)

Adalréttir

Hunangs og salviu marinerud kalkunabringa med villisveppasdsu
Kryddjurtamarinerad lambalzaeri

Sinneps og hunangs gljad Bayonne skinka

Mebdlzti heitt og kalt

Sykurbrudnadar kartéfur Raudvinssosa

Seetar kartoflur/rétargraenmeti villisveppasosa

Waldorf salat Rugbraud- braud og smjor
Heimalagad raudkal (fuppstuf/kart/hangikjoti ef vida)

Vetrar heima-piklad graenmeti

Abetisréttir

Ris a la mande med kirsuberjasosu

Soho sukkuladi mousse baett med Grand
Marnier og vanillusosu

40 ~-60 manns kr 5.900

60 — 80 manns kr 5,450

+ 80 manns kr 4,950

Med bordbunadi + kr 450 pr mann ( tekinn ohreinn til baka )
Akstur sent og sott kr 3,500~ 7000,-~ per veislu 6h4d fjolda

“Alvoru matur fyrir folk eins og pig”


http://www.soho.is/hafa-samband-panta/

Best er ad panta af heimasidu Soho

Fylla 0t formid par. A -
Jolahladbord Soho Catering 2018 WS 1
Simi 421-SOHO (7646) soho@soho.is www.soho.is
Sendum i heimahUs eda veislusali med eda dan pjonustu a stér-
Reykjavikursveedinu jafnvel vidar

Getum einnig Utvegad bordbinad og hann svo tekinn éhreinn til baka samdcegurs
eda ncesta dag, i steerri veislum yfir 60 manns kemur madur med og sker fyrir og fyllir
a ykkur til frausts og halds.. allur maturinn er heimalagadur , ad sjalfségdu..

Jolahladbord no 3 Smella til ad panta

Forréttir
Tomat sild med sherry, capers og raudlauk
Jola graflax med sinnepsdillsosu,
Humarsupa med staupum
(grillad graenmeti, sherry tomatar,spinat og fl)

Adalréttir

Hunangs og salviu marinerud kalkunabringa med villisveppasdsu
“Grisa steik” donsk puru steik, velkryddud med negul-angann
Kalt hangikjot med graenum baunum og raudkali

Medleti heitt og kalt

Sykurbrudnadar kartéfur Raudvinssosa

Seetar kartoflur/rétargraenmeti villisveppasosa

Waldorf salat Rugbraud- braud og smjor
Heimalagad raudkal uppstuf/kart/hangikjoti

Vetrar heima-piklad graenmeti

Abzetisréttir (ma velja adra abzetisrétti af 5drum matsedlum)
Sherry triffle 4 gamla matann

40 ~-60 manns kr 5.900

60 — 80 manns kr 5,450

+ 80 manns kr 4,950

Med bordbunadi + kr 450 pr mann ( tekinn dhreinn til baka )
Akstur sent og sott kr 3,500~ 7000,-~ per veislu 6h4d fjolda

“Alvoru matur fyrir folk eins og pig”


http://www.soho.is/hafa-samband-panta/

Best er ad panta af heimasidu Soho

Fylla 0t formid par.
Jolahladbord Soho Catering 2018
Simi 421-SOHO (7646) soho@soho.is www.soho.is
Sendum i heimahUs eda veislusali med eda dan pjonustu a stér-
Reykjavikursveedinu jafnvel vidar

Getum einnig Utvegad bordbinad og hann svo tekinn éhreinn til baka samdcegurs
eda ncesta dag, i steerri veislum yfir 60 manns kemur madur med og sker fyrir og fyllir
a ykkur til frausts og halds.. allur maturinn er heimalagadur , ad sjalfségdu..

Jolahladbord no 4 Smella til ad panta

Forréttir
Humarsupa 1 hitapotti
(grillad graenmeti, sherry tomatar,spinat og fl)

Adalréttir
Hunangs og salviu marinerud kalkunabringa med villisveppasosu
Kalt hangikjot med graenum baunum og raudkali

Mebdlzti heitt og kalt

Sykurbrudnadar kartofur Vetrar heima-piklad graenmeti
Seetar kartoflur/rétargreenmeti villisveppasosa

Waldorf salat Braud, laufabraud og smjor
Heimalagad raudkal uppstuf/kart/hangikjoti

Abeetisréttir (ma velja adra dbaetisrétti af 5drum matsedlum)
Ris a la mande med kirsuberjasosu

40 ~60 manns kr 5.500 Med bordbunadi + kr 450 pr mann ( tekinn
60 — 80 manns kr 5,250 oOhreinn til baka ) Akstur sent og sott
+ 80 manns kr 4,950 kr 3,500~ 7000,-~ per veislu 6h4d fjolda

“Alvoru matur fyrir folk eins og pig”


http://www.soho.is/hafa-samband-panta/

Best er ad panta af heimasidu Soho

Fylla 0t formid par.
Jolahladbord Soho Catering 2018
Simi 421-SOHO (7646) soho@soho.is www.soho.is
Sendum i heimahUs eda veislusali med eda dan pjonustu a stér-
Reykjavikursveedinu jafnvel vidar

Getum einnig Utvegad bordbinad og hann svo tekinn éhreinn til baka samdcegurs
eda ncesta dag, i steerri veislum yfir 60 manns kemur madur med og sker fyrir og fyllir
a ykkur til frausts og halds.. allur maturinn er heimalagadur , ad sjalfségdu..

Smarétta jolahladbord standandi teiti no 5 Smella til ad panta

(Lagmark 60 manns)
Réttirnir afgreiddi 4 fotum ndg ad nota litla gaffla og diska
Fyllt egg ,
Toémat marinerud sild med rugbraudi
Jola graflax med sinnepsdillsosu og
Heitreyktur lax med bygg salati
Grafid lamb med sinnepssésu og salati
Léttgrillud hrefna med sterkri teriaky sosu
Kalkunapottréttur { mildri pipar sveppasosu
Aleggs pylsur og skinka
Ferskir avextir og ostar
“Grisa steik” donsk puru steik med sveskju
Hangikjot 1 tartalettum

Meblaeti
Sykurbrudnadar kartofur~- Waldorf salat
Rubraud- braud og smjor

Abzetisréttir framreiddir i litlum skalum
Ris a la mande med kirsuberjasosu — Sherry triffle
Sukkuladi mousse med vanillusosu

Verd fyrir hépa fyrir utan akstur og bordbunad

60~80 manns kr 4,950

+80 manns kr 4,500

Med bordbunadi partydiskar og vingldos+ kr 350 pr mann ( tekinn ohreinn til baka )
Akstur sent og sott kr 3,500~ 7,000,-~ per veislu 6hao fjolda

“Alvoru matur fyrir folk eins og pig”


http://www.soho.is/hafa-samband-panta/

