Fermingar matsedlar fra Soho Catering
2017
Lagmarksfjoldi i heildar pakka eru 60 gestir
Fyrir staka rétti 30 skammtar
Fyrir braud og kokur 1 st

Akstur og bordbunadur er ekki innifalin, en
veitingarnar koma a fétum sem haegt er
adframreida veitingarnar a

Akstur pr veislu kr 5000, - sent og sott

Sja einnig @ www.soho.is
http://www.soho.is/matarveislur/tapas-og-smarettir/
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Forréttir
o NU03lu salat med tigrisreekjum graenmeti sesam og teriaky
« Ferskt gardsalat med melonu, greenmeti, feta osti, ristudum freejum,
braudteningum og midausturlanda og cesar dressingu
o Laxa salat med engifer, soja og lime
o Hradskinka , dleggspylsur og ostar
« Blandad heimabakad braud, rautt pesto, hummus og smjor

Adalréttir

o Ofnsteikt lambaleeri med kryddjurtum og Bérnaise sdsu
 Kalkidna bringa med Ameriskri braud og hnetu fyllingu og rjéma sveppasésu

Medleeti

o Heitt kartoflusalat med seetum kartoflum, smeelki med helling af
midjardarhafs greenmeti olifuoliu og kryddjurtum
o Gratineradar kartoflur i hvitlauks rjéoma og osti.

Fermingarterta "Bok" innifalin ( ef ekki - kr 300 )

o Sukkuladi og dstridu-dvaxta med perum
o Sukkuladi mousse fermingarterta
« Framreiddar med vanillusésu

Kr 4,900 pr mann
Stadfestingargjald 50.000,-
Kokkur med pegar gestaf joldi fer yfir 70 manns
Oll ver3 én pjonustu og sal.. ath, er med bordbinad fyrir veisluna, ma skila

ohreinum til baka.. +kr 300 ( takmarka3d til ) ef pu pantar veisluna hja mér
orn@soho.is
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Fermingarveisla no 2

Forréttur

« Itslsk greenmetissdipa med rifnum osti og crouton
o Heimabakad Blandad brau3, rautt pesté og smjor

ADALRETTIR

o Lambalceeri med kryddjurtum og sitrénu , Bérnaise sésa

o Tex mex kjukingur med hrisgrjénum og tex mex BBq sdsu

e Gratineradar kartoflur,

o Rotargreenmeti

« Ferskt gardsalat med melonu, greenmeti, feta osti, ristudum freejum,
braudteningum og midausturlanda og cesar dressir =

Fermingarterta "Bok" innifalin ( ef ekki - kr 300 )

o Sukkuladi og dstridu-dvaxta med perum
« eda Sukkuladi mousse fermingarterta
o Framreidd me3d vanillusésu

Sent heim til ykkar eda veislusalinn.

kr 4,300 pr mann
Stadfestingargjald 50.000,-

Oll ver3 én pjonustu og sal.. ath, er med bordbinad fyrir veisluna, ma skila
ohreinum til baka.. +kr 300 ( takmarkad til ) ef pud pantar veisluna hja mér
orn@soho.is
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Fermingarveisla no 3
ADALRETTIR

o Lamba pottréttur i rjéma papriku bacon sésu

o Tex mex kjukingur med hrisgrjonum og tex mex BBq sdsu
« Kartoflumousse

« Kryddgrjén

o Ferskt gardsalat med melonu, greenmeti, feta osti, ristudum freejum,

braudteningum og midausturlanda og cesar dressir -

o Hvitauksbraud og rautt pesté
Fermingarterta innifalin ( ef ekki - kr 300 )

o Stkkuladi og dstridu-dvaxta med perum
» eda Sukkuladi mousse fermingarterta
o Framreidd med vanillusésu

Sent heim til ykkar eda veislusalinn.

kr 3,100 pr mann
Stadfestingargjald 50.000,-

Oll ver3 an pjonustu og sal.. ath, er med bordbinad fyrir veisluna, ma skila
ohreinum til baka.. +kr 200 ( takmarkad til ) ef pu pantar veisluna hja mér
orn@soho.is
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Fermingarveisla no 3
Smaréttar matarhladbord allir réttir framreiddir i einu

o Djupsteiktar raekjur med sceetri chili sésu

« Kjdklinga pottréttur satay med cous cous

o Tex mex kjuklinga réttur med kryddgrjénum

o Skinku pasta réttur med greenmeti sélpurkudum témat og osti( heitur )

« Ferskt gardsalat med melonu, greenmeti, feta osti, ristudum freejum,
braudteningum og midausturlanda og cesar dressingu
o Hvitlauksbraud med raudu pesto

Fermingarterta "Bok" innifalin ( ef ekki - kr 300 )

o Sukkuladi og dstridu-dvaxta med perum
« eda Stlkkuladi mousse fermingarterta

e Framreidd med vanillusésu

Sent heim til ykkar eda veislusalinn, vid adstodum vid ad stilla upp hladbordinu

kr 3,400 pr mann
Stadfestingargjald 50.000,-

Oll ver3 an pjonustu og sal.. ath, er med bordbinad fyrir veisluna, ma skila
ohreinum til baka.. +kr 300 ( takmarkad til ) ef pu pantar veisluna hja mér
orn@soho.is
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FERMINGAR- Kaffi-HLADBORD 2017

Tertur
o Sukkuladi og dstridudvaxtamousse terta ( fermingarterta)
o PUdursykurs marengs terta "Draumaterta”
» Snickers ferta
« Bldberja og sitronu osta terta

Heitir rettir
« Braudréttur med skinu, camembert og aspas
o Braudréttur med pepperoni, pesté, sélpurkudum tomat og ferskum
mozarella
o Epala crunch / bakadir eplabitar, kanill, vanilla med peyttum rjéma ( best
ef haegt er ad baka d stadnum)

Braud

« Brouchetta med bokudum témat,spinati og raudu pesto
o Litlar samlokur med beikoni, kalkin témat og pesté

o Braudterta med raekjusalati

Kokur
« Skiffukaka
o Gulrotar kaka med rjémaosti og valhnetum

Kr 2,900 pr mann
Stadfestingargjald 50.000,-

Oll ver3 dn pjénustu og sal.. ath, er med bordbinad fyrir veisluna, ma skila
ohreinum til baka.. +300 kr ( takmarkad til ) ef pd pantar veisluna hja mér
orn@soho.is
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Supuveisla midad vid 0,5L pr mann

Venjulega dugar 3-4 dl pr mann, ef bid erud sjdf med eithvad ma panta fyrir adeins feerri

Lagmarkspontun 10L ( haegt ad fd afhent degi dédur )

Framreiddar med 3 tegundum af heimabokudu braudi raudu pesté og smjori

( ef ekki braud og pesto pa - 200 kr pr mann)

Slpupottar fylgja med medan byrgdir endast , takmarkad magn til
Hef3bundnar veloute sdpur ( uppbakadar) pr 0,5L

Aspas - sveppa - blémkdls - témat - Greenmetis kr 750 pr 0,5L

Mauksipur ( greenmeti, kartoflur, hrisgrjon til ad pykkja )
bettar med rjoma
Bladlauks og kartoflusipa med baconi kr 850 pr 0,5L

Itslsk tématstipa kr 850 pr 0,5L
Matarmiklar kjotsdpur pr 0,5L

1. Indversk kjudklingasipa med hrdgu af greenmeti kartoflum,

karri og lemmongrass Kr 1500 pr O,5L
2. Mexikésk kjuklingasipa med greenmeti, kr 1500 pr 0,5L

Me3 chips, syrdum og rifnum osti kr 300 pr man
3. Lamba goullas sdpa / beett med rjoma kr 1500 pr 0,5L
4. Lamba kjotsipa kr 1500 pr 0,5L
5. Sjdvarréttarsipa med karri og koniaki kr 1650 pr 0,5L
6. Humarsdpa kr 1790 pr 0,5L

Stadfestingargjald 25%

Oll ver3 én pjonustu og sal.. ath, er med bordbinad fyrir veisluna, ma skila
ohreinum til baka.. +150kr ( takmarkad til ) ef pd pantar veisluna hja mér
orn@soho.is
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Annad medleti og stakar tertur

Stakar tertur 12 manna kr 4,500
Konfekt - Bayles- Drauma- snickers

Fermingarterta 40 manna ( dugar fyrir 60-80) kr 18,000,-
Pakin med stkkulad eda brudarmassa ( hvit )
Getur einnig verid pakin tertu geli ( eins og ostaterta .odyrari" ) kr 15,000

1. D&3lubotn, Stkkuladi mousse svampbotn brddarmassi
2. Dodlubotn Passion og stkkuladi mousse ( bavarian) ,svampbotn bridarmassi
3. Do3lubotn Nougga og bayles mousse, svampbotn , bridarmassi

Passion og stkkuladi mousse med perum / pakin hlaupi kr 16,000,-
Istertur
Eins og fermingatertur , kleeddar brddamassa og skreyttar kr 18,000 ,-

Bragd ; td
Stikkula3, konfekt , dime, orios og kdkudeig, m&m svo eitthvad sé nefnt

Braud og medleeti ( allt heimalgad )
Heimabakad strdeigsbraud 8-900g (deig vikt) (fyrir 15 gesti) kr 750 pr st

e Me3d sélpurkudum téméotum,
e Gréfkorna med aprikdsum, rdsinum og fraejum,
e Hvitt italskt

Graent og rautt Pesto 480-500g kr 1,700,-
Sosur pr Liter (lagmark 1,L)

Rjomasésu villisveppa , pipar , sveppa kr 2,500,-
Dokkar , villisveppa madeira, raudvins, Chateubriande kr 2,500,-
Bérnaise kr 2,500
Karfoflu gratin ( tilbdid i ofninn ) pr kg kr 1200,-
Scetar kartoflur ( country style , tilb i ofninn ) pr kg kr 1200,-
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